Unsere Wemempfehlung
Diese 7/10 Qualititsweine servieren wir auch Glasweise ( 1/10 1t)

Weiweine
Weiburgunder 08
Sauvignon “Voglar” 07
Lisacktaler Riesling 07 Bio

Gewiirztranuner ,, Pinus“ 06

Rotweine

St. Magdalener 08

Kalterersee Auslese ,,Planaditsch® 08
Lagrem 08

Blauburgunder ,, Panigl® 07
JIrauenriegl, 00 (S. Franc/Merlot)

Dessertwerne
Gewtirztraminer Spétlese 03 (0,57.5)
“Merlino” "92/06 (0,5)

Jagerhofs Hausmarke KG E & N Kaltern
Weringut Dipoli

Obermarirthof

Zirmerhof

WJagerhofs Hausmarke® . & N Kaltern
Weingut Klosterhot

WJagerhofs Hausmarke“ . & N Kaltern
Weringut Klosterhot

Weringut Peter Dipoli

Stidtrol -Falkenstein
Trentino - Pojer & Sandri

SER- & WAND 5
Fngerhof
O

Slow Food’

PASSEIRER GENUSSWOCHEN

Eine groRe Auswahl an weiteren Qualititsweinen finden Sie in unserer Weinkarte!

Zur Verdauung

Hausgemacht Brennerer Plunhof
Unser Bergheuschnaps 2,00 Grappa Kerner
Enzianschnaps 2,00 Grappa Gewlirztraminer
Nusseler 2,00 Vinschger Marille
Rum mvecchiato
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Mittag 12- 14 Uhr - Abend 18 — 21 Uhr - 08. November, nur Mittag
) % - & & Unser Ruhetag: Montag
Dienstag-Mittwoch-Donnerstag nur auf Vorbestellung
Ferien Hotel und Restaurant:
! U ] y Sonntag 08. November ab 16 Uhr bis
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GenieBer & Wanderhotel
Hotel Jagerhof Familie Augscheller | Walten Nr 80 | 39015 St. Leonhard/Walten, Passeier
Tel +39 0473 656250 | Fax +39 0473 656822 | info@jagerhof.net | www.jagerhof.net




Gerichte mit * gekennzeichnet = unsere eigene Kreation

Unser Heumenii

Apenitif
Stidtiroler Sekt(Haderburg) mit Heubliitenlikor

* 2008 Sauerrahm-Bergheumousse mit Bauchspeck
*2009 ,,Schworzplentene Heusuppe®
* 2003 Unser ,HAIfisch®, Filet vom Bachsaibling im Heubadl

* 2009 Filet von unserem eigenem Hausschwein mit HeusoRe,
Heukartoffeln, Weilkraut

StiRe Heuvariation
* 2009 Psairer Heuapfel - * 2006 Heubliiten-Melissesorbet -
* 2005 Creme von BergHeubliiten auf Kompott von der Passeirer Birnenquitte
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Schlemmermenii

Aperitif
Stidtiroler Sekt(Haderburg) mit HEUDlLitenlikor

Pochiertes Filet vom Passeirer Bachsaibling mit Herbstgemiise

* & ok

“2002 Bergkisestippchen mit Bauernbrot

* & ok

PASSEIRER

Genusswochen

Kartoftelroulade mit , Ruebkrautblittern*” gefiillt
Rehriickenfilet im Brotmantel und Gamsmedaillons mit Wacholdersofse,
Stemnpilzpolenta, Blaukraut

* & ok

Variation von stilen Kostlichkeiten

Hirschcarpaccio mit eingelegten Essigpfifferlingen auf Apfel-Blaukrautsalat
Variation von Waltner Bauernspeck (6 Monate - Riserva, 12 Monate, Bauchspeck)
Pochiertes Filet vom Passeirer Bachsaibling mit Herbstgemiise

Fleischsuppe mit Leberknodel und Speckknodel
* 2002 Bergkisestippchen mit Bauernbrot
* 2001 Blaukrautsuppchen mit Speck

Kartoffelroulade mit ,Ruebkrautblittern® gefullt

“2009 Psairer Ruebkrautstrudel (mit Selchfleisch und Blutwurst)
Alpinkriauternudeln mit Wildragu

* 2008 Ziegenkisenocken auf Ruebgemiise

Paniertes Schnitzel vom Waltner Truthahn in der Pfanne gebacken,
Petersilienkartoffeln, Wildpreiselbeeren

Filetsteak vom Passeirer Grauvieh mit Bergkisekruste,
Schworzplentene Spatzln, Ruebgemiise

Rehriickenfilet im Brotmantel mit RotweinsoRe
Stempilzpolenta, Blaukraut

Schmorbraten vom Hirsch mit WacholdersoRe,
Erdipfelblattln, gediinstetes Weilkraut

Tr1s von der Hofkiserel - 3 tolle Kisesorten aus der Hofkiserei Wegerhof in Stuls
Milder Bergkise (halbfett), wiirzig gereifter Bergkise und mit Rotwein affinierter Hofkise
mit * 2004 Aptel-Zwiebelchutney, dazu servieren wir 1 Glas Gewiirztraminer Pinus

Rahmgefrorenes von Wildpreiselbeeren
2004 Kieblmilch-Hollerbeerenterrine
Drelerle1 Mousse Kastanie-,Manderlatte“-Amaretto

Mutters Nascherelen (zum hier genieSen oder auch zum mitnehmen fiir Daheim)
»Munggn“ Typische, fast vergessene Waltner Nascherei aus Omas Zeiten 3 St
Bauernkrapfen (Mohn- Kastanien- Marmelade) 6 St



